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« Une invitation au
voyage des saveurs. »

Le Restaurant Seventy5 célebre les
saveurs du monde a travers une cuisine
inspirée des cultures d’Europe, d'Asie,
d’Amérique latine et du Moyen-Orient.
A proximité de l'aéroport de Genéve,
cette brasserie contemporaine propose
des assiettes audacieuses, conviviales et
pleines de caractere, ou chaque recette
est une invitation au voyage et a la
découverte.

Au rythme des saisons, le Chef Samuel
Leboidre et son équipe associent
produits locaux de qualité et influences
internationales pour créer une cuisine
généreuse et créative. Dans un cadre
chaleureux, prolongé dés les beaux jours
par une vaste terrasse extérieure, le
Seventy5 offre  une  expérience
gourmande ou chaque repas devient un
moment de partage et une nouvelle
découverte culinaire.




EXPERIENCES
CULINAIRES

Au Crowne Plaza Geneva, nous
savons que la gastronomie joue un
role essentiel dans la création de
souvenirs inoubliables.

Nos menus, soigneusement
élaborés, offrent une symphonie de
saveurs et dlingrédients de saison
qui raviront vos convives.




MENU 2 PLATS

CHEF 39.- par personne

Au choix

PLATS

Supréme de poulet réti, jus corsé aux épices, aubergine confite a la tomate et condiment

muhammara aux pois chiches, poivrons et tahina de sésame

Dorade grillée, vierge au citron vert, cumin, coriandre, échalote et piment rouge accompagnée de

|égumes tajine aux carottes, pois gourmands et pois chiches

Chili de légumes aux poivrons rouges et jaunes, oignons, carottes, céleri branche et concassé de

tomates aux épices, quinoa, avocat et coriandre

DESSERTS

Créme brllée vanille
Mousse au chocolat

Salade de fruits

Veégétarien Vegan



MENU 3 PLATS

CHF 59.- par personne

Au choix

ENTREES

Carpaccio de beeuf, roquette, parmesan, olives taggiasche, pesto de basilic et pignons de pin

Tartare de thon, échalotes, gingembre, condiment avocat au wasabi et citron vert, duo de

sésames

Mezzé composé de houmous, pain libanais, falafels et feuilles de vigne

PLATS

Porc au caramel, oignons, carottes et gingembre, sauce soja et sweet chili, accompagné de riz aux

deux sésames et de bimi frit

Dorade grillée, vierge au citron vert, cumin, coriandre, échalote et piment rouge, accompagnée de

|égumes tajine aux carottes, pois gourmands et pois chiches

Chili de légumes aux poivrons rouges et jaunes, oignons, carottes, céleri branche et concassé de

tomates aux épices, servi avec quinoa, avocat et coriandre

DESSERTS

Tiramisu cerise, miel & romarin
Palet toblerone noisette

Salade de fruits

Veégétarien Vegan



MENU 3 PLATS

CHF 65.- par personne

Au choix

ENTREES

Tartare de saumon, oignon fane, ciboulette, citron vert, sauce soja

blanche, croustillant de riz, quinoa soufflé

Salade de quinoa, sucrine, tomate, oignon rouge, mais, avocat, citron

vert, sauce chili

Burrata, tomates couleurs, pesto basilic

PLATS

Chawarma de boeuf sauté aux épices, frites, tzatziki, pain libanais, salade fattouche et sumac

Crevettes géantes poélées en persillade, poélée de légumes croquants a la sauce soja, composée
de carottes, pois gourmands, poivrons, oignons rouges et bimi

Wok de tofu mariné, bimi, shiitakés, carottes, pois gourmands, poivrons, oignons rouges et chou

pak-choi, sauce soja au sésame, servi avec du riz et des oignons frits

DESSERTS

Palet toblerone noisette
Bonbon mire pistache

Salade de fruits

Veégétarien Vegan



FORFAIT BOISSONS

Pour accompagner votre menu, nous vous proposons
les packages ci dessous :

PACKAGE SANS ALCOOL

COMPRENANT EAUX PLATES ET GAZEUSES,
BOISSONS CHAUDES

\lz

™

CHF 12.- par personne

PACKAGE 1

COMPRENANT EAUX PLATES ET GAZEUSES,
BOISSONS CHAUDES, 1 VERRE DE VIN

\l/

™

CHF 20.- par personne

(Vin genevois issu de la sélection du mois, rouge ou
blanc)

PACKAGE 2

COMPRENANT EAUX PLATES ET GAZEUSES, BOISSONS
CHAUDES, 2 VERRES DE VIN

Nz

™

CHF 28.- par personne

(Vin genevois issu de la sélection du mois, rouge ou
blanc)

PACKAGE 3

COMPRENANT EAUX PLATES ET GAZEUSES, BOISSONS
CHAUDES, 1BOISSON SANS ALCOOL, 2 VERRES DE VIN,
1BIERE BLONDE 30 CL PRESSION

Nz

™

CHF 33.- par personne

PACKAGE 4

COMPRENANT EAUX PLATES ET GAZEUSES, BOISSONS
CHAUDES, 1 DEMIE BOUTEILLE DE VIN

\l/

™

CHF 35.- par personne
(vin genevois issu de la sélection du mois, rouge ou

blanc)

PACKAGE 5

COMPRENANT EAUX PLATES ET GAZEUSES, BOISSONS
CHAUDES, 1BOISSON SANS ALCOOL, 2 VERRES DE VIN,
1 COUPE DE CHAMPAGNE EN APERITIF

2

™

CHF 43.- par personne

(Vin genevois issu de la sélection du mois, rouge ou

blanc)
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